I-CIRCUS & Show Dinner

Antipasti | Starters | Entrées | Vorspeisen [ 3aKyCKku

Seppiolina in porchetta a vapore servito con il suo intingolo, olivelle, patate schiacciate e portulaca
Steamed Baby Cuttlefish in Porchetta Style with its Own Sauce, Baby Olives, Crushed Potatoes,
and Purslane

Petite seiche a la vapeur facon porchetta servie avec son jus, petites olives, pommes de terre
écrasees et pourpier

Gedampfter Tintenfisch im Porchetta-Stil mit eigener Sol3e, kleinen Oliven, zerdrickten Kartoffeln
und Portulak

MasieHbKne kapakatulbl, MPUroToB/IEHHbIE HA Napy B CTWU/Ie NOpPYeTTa, NoAatTCs CO CBOMM COYCOM,
MacnvnHamMmu, pasgaB/ieHHbIMU KapTodenamm n nopTyiakom

Tartare di manzo OIld Style” con capperi, erba cipollina, Worcester sauce, scalogno, finto tuorlo di
carote e curcuma

Classic Beef Tartare with Capers, Chives, Worcestershire Sauce, Shallots, and a Carrot-Turmeric
Faux Yolk

Tartare de beceuf classique avec capres, ciboulette, sauce Worcestershire, échalotes et faux jaune
d'ceuf de carottes au curcuma

Klassisches Rindertatar mit Kapern, Schnittlauch, Worcestersauce, Schalotten und einem falschen
Eigelb aus Karotte und Kurkuma

Knaccuyeckuin Taptap v3 TrOBAAWHbI C Kanepcamu, JIyKOM-LUHUTT/IMHIOM, COycoM BycTtepuwup,
LLIASTOTOM M UCKYCCTBEHHbIM XXE/TKOM 13 MOPKOBU N KYPKYMbI

Cubi di sedano rapa cotto nella cenere servito con uovo barzotto, crostini di pane, fonduta di
pecorino ed erbe aromatiche

Ash-Roasted Celery Root Cubes with a Soft-Cooked Egg, Crisp Bread Croutons, Pecorino Fondue,
and Aromatic Herbs

Cubes de celeri-rave rétis dans la cendre servis avec un ceuf a la coque, croltons de pain
croustillants, fondue de pecorino et herbes aromatiques

In Asche gerostete Selleriewurzelwtrfel mit weich gekochtem Ei, knusprigen BrotcroQtons,
Pecorino-Fondue und aromatischen Krautern

Kybukn KopHA cenbaepesi, NPUroToBfieHHbIE B 3071, MOAAalTCA C MANKO BapeHbiM  SANLOoM,
XPYCTALMMUN rPEHKaMMU, OOHAI0 U3 NEKOPMHO 1 apoMaTHbIMW TpaBamm
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Fusilloni “Pietro Massi” con cozze di fondale, cucunci, zucchine e pomodoro
fermentato

Pietro Massi Fusilloni with Deep-Sea Mussels, Caper Berries, Zucchini, and
Fermented Tomato

Fusilloni Pietro Massi avec moules de fond, capres, courgettes et tomate fermentée
Pietro Massi Fusilloni mit Bodenmuscheln, Kapernapfeln, Zucchini und fermentierten
Tomaten

®y3unnoHsbl Nbetpo Maccu ¢ MuausamMm ¢ aHa, kanepcamu, kabaykamm u

chepMeHTMPOBaHHbLIMM MOMUAOPAMM

Fregola mantecata al ragout bianco di manzo, piccole verdure e parmigiano reggiano
Creamy Fregola with White Beef Ragout, Small Vegetables, and Parmesan Reggiano
Fregola crémeuse au ragout blanc de boeuf, petits Iéegumes et parmesan reggiano
Cremige Fregola mit weillem Rinderragout, kleinen Gemusen und Parmigiano
Reggiano

KpemoBasa doperona ¢ 6esbimM pary U3 roBsafinHbl, MENKUMM OBOLLAMN U NapMe3aHoM

pemknaHo
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Fish & Chips ...a modo nostro...

Fish & Chips Our Way with a Unique Twist
Fish & Chips a notre facon

Fish & Chips auf unsere Art

PULL-3HA-4YMNC NOo-HaLwemy

Pancia di maialino da latte ai carboni, ristretto di albicocche, radicchi e
cipollotto

Charcoal-Roasted Suckling Pig Belly with an Apricot Reduction,
Radicchio, and Spring Onions

Ventre de porcelet roti au charbon avec reduction d'abricots, radicchio et
0lgnons nouveaux

Am Holzkohle gegrillter Spanferkelbauch mit Aprikosenreduktion,
Radicchio und Fruhlingszwiebeln

>KapeHoe Ha yrnax 6proko MOsI04HOIo NopoceHkKa ¢ CoycoMm n3

abpnKocoB, paaKKNO U 3e/1IEHBIM JTYKOM
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Dolci | Desserts | Desserts | Nachspeisen | lecepTbl

Zuppa inglese soffiata

Aerated Italian Trifle

Zuppa inglese soufflee
Aufgeblasene englische Suppe

HagyTtasa aHrnmmnckasa cyna

Soffice di panna con frutti di bosco, mandorle sabbiate e fiori eduli
Light Whipped Cream with Mixed Berries, Sand-Dusted Almonds, and
Edible Flowers

Creme fouettée Iégere avec baies melangées, amandes enrobees de
sable et fleurs comestibles

Leichte geschlagene Sahne mit gemischten Beeren, sandbestaubten
Mandeln und essbaren Blumen

Jlerkum B36UTbIN KPeM € ArogamMm, MUHOA/IbHbIMW Opexamu,

06CbINaHHbIMW NECKOM, U Cbe0o0HbIMN LiIBETAMMU
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